
Le
bk

uc
he

n 
Sc

ho
ko

he
rz

en
 g

ef
ül

lt,
 ca

. 1
00

g
Zu

ta
te

n:
 Za

rtb
itt

er
sc

ho
ko

lad
e 3

0%
 (K

ak
ao

m
as

se
, Z

uc
ke

r, K
ak

ao
bu

tte
r, E

m
ul

ga
to

r: 
So

ja
lec

ith
in

e)
, F

ru
ch

tfü
llu

ng
 30

%
 (G

lu
ko

se
-F

ru
kt

os
es

iru
p, 

Ap
rik

os
en

, Z
uc

ke
r, G

eli
er

m
itt

el:
 

Pe
kt

in
, S

äu
er

un
gs

m
itt

el:
 Zi

tro
ne

ns
äu

re
), 

W
ei

ze
nm

eh
l, G

lu
ko

se
-F

ru
kt

os
es

iru
p, 

In
ve

rt-
 

zu
ck

er
sir

up
, P

alm
fe

tt,
 B

ac
kt

rie
bm

itt
el 

(A
m

m
on

iu
m

hy
dr

og
en

ca
rb

on
at

, K
ali

um
ca

rb
on

at
), 

Ka
ra

m
ell

zu
ck

er
sir

up
, G

ew
ür

ze
, S

äu
er

un
gs

m
itt

el 
(Z

itr
on

en
sä

ur
e, 

W
ein

sä
ur

e)
.

Kü
hl

 un
d t

ro
ck

en
 la

ge
rn

. M
in

de
ste

ns
 ha

ltb
ar

 bi
s: 

01
.xx

.2
0x

x
IN

VE
RK

EH
RB

RI
NG

ER

En
er

gi
e  

16
41

 kJ
 / 

39
0 k

ca
l

Fe
tt 

 
13

  g
da

vo
n 

ge
sä

tti
gt

e
Fe

tts
äu

re
n 

 
7,

9 g
Ko

hl
en

hy
dr

at
e  

62
 g

da
vo

n 
Zu

ck
er

  
 46

 g
Eiw

eiß
  

3,
9 g

Sa
lz 

 
0,

01
 g

Nä
hr

we
rte

 pr
o 1

00
g

00473

N
ic

ht
 s

ic
ht

ba
re

 K
le

be
flä

ch
e 

/ N
ot

 v
is

ib
le

 g
lu

ed
 a

re
a


